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Martxuka x tiffin time

Sev mamra
Un mélange d'ingrédients secs épicés, de riz soufflé appelé mamra et de sev qui sont 

comme des nouilles fines faites de farine de gram (farine de pois chiche).

Farsi puri
Le farsi puri est un pain indien frit, croustillant et délicieux, 

qui fond dans la bouche.

Dungri Na Bhajiya (bhaji à l'oignon)
Les bhajis à l'oignon sont finement émincés puis enrobés d’une pâte à frire 

légèrement épicée avant d’être frits jusqu'à ce qu'ils soient dorés et croustillants.

Samosa aux légumes
Avec petits pois, carottes et pommes de terre.

Kala chana bataka nu shaak 
curry de pois chiches noirs et de pommes de terre. 

Tuvar Dal/Gujarati Dal 
Le dal Gujarati est un dal légèrement sucré et acidulé 

fait avec des lentilles de pois d'Angole. 

Popadoms
Pains plats minces et croustillants faits de pâte assaisonnée, 

normalement à base de farine de gram noir ou d'urad.

Riz basmati

Sukha Gulab Jamun
Le Gulab jamun est un dessert indien très apprécié. Ici, il est servi sans sirop de sucre, 

d'où le terme "sukha" qui signifie sec.

Menu 
(Apéritif et café compris)
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20h00
26 NOVEMBRE 2021

20h00

le menu (apéritif et café inclus)

Martxuka

sur réservation au 05 47 02 77 56


